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VAFFELRØRE     


      


10  egg   


15 ss  sukker   


2 L  melk   


0,5 kg  margarin   


3 dl  rømme   


1 1/2 kg  hvetemel   


2 ts  kardemomme   


8 ts  bakepulver   


8 ts  vaniljesukker   


      


Dette blir ca 4,5 liter ferdig røre.   


      


      


SJOKOLADEKAKE - langpanne   


      


5  egg 
 


vispes til eggedosis 


6 dl  sukker   


1 L  hvetemel   


4 ts  bakepulver siktes i 


4 ts  kakao   


3 1/2 dl  melk røres i 


300 g  margarin smeltes, lunkes, røres i 


      


Stekes ved 225 grader midt i ovnen - ca 20 minutter. 


      


Glasur:     


150 g  margarin   


400 g  melis   


4 ts  vaniljesukker   


1 ss  kakao   


5 ss  kaffe   


      


Det tørre siktes i en bolle, smelt smør og alt røres sammen til 


en blank fin glasur.   


Kan evnt. pyntes med bla. kokosmasse. 


Vaniljekake  


1.   200gr. Smør smeltes  
2.   700gr. Hvetemel  
3.   6ts. Bakepulver   
4.   2ts. Vaniljesukker  
5.   400gr. Sukker  
6.   1liter ’’ piano vaniljeSAUS ’’  
7.   Bland alt sammen i en bolle- og hell i ei langpanne…  
8.   Strø på PERLEsukker og kanel  
9.   Steikes midt i ovnen på 175grader i 40 min.  
   


                               Vooooooooila!!!!! Ferdig …  


                                   Genial kake, uten egg.    
OBS !  
kakedeigen skal kun røres sammen med en slikkepott/sleiv!!  
IKKE bruk mikser, da blir den tung og rå.  


 






